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BARCELONA ROSE INTERNATIONAL BUBBLES AWARDS
REGLAMENT DE PARTICIPACIO

‘ Article 1 — Organitzacié i control de les dades ‘

Els BARCELONA ROSE International Bubbles Awards (d’ara endavant BRIBA) estan
organitzats per vadevi.cat - Comunicacié Vinaria, S.L - i tenen la seu a Passeig de
Gracia, 16 1r 3a, amb codi postal 08007, de Barcelona. La pagina web oficial de
I’esdeveniment és https://premisvinari.cat/barcelona-rose/ i I’e-mail de contacte:
vinari@vadevi.cat

Registrant-se al concurs dels BRIBA, es considerara que tots els participants han
consentit la transferéncia de les seves dades personals al responsable del tractament
d’aquestes, als efectes de I'administracié dels Premis BRIBA i de qualsevol altra finalitat
gue hagi consentit el participant.

Article 2 — Objectius

Els BRIBA tenen com a principals objectius:

e Promocionar i potenciar els vins escumosos rosats, com a vins escumosos de
gualitat, fomentar-ne el coneixement, la difusié i estimular-ne el consum
responsable.

e Oferir a les empreses comercialitzadores i elaboradores d’aquesta mena de vins
I'oportunitat de ser avaluades per un panell de tastadors professionals de
reconegut prestigi.

\ Article 3 — Objecte

Els BRIBA estan oberts exclusivament a vins escumosos rosats procedents de qualsevol
zona de produccié del mén, sempre i quan hagin estat elaborats seguint els metodes:

e Metode Tradicional o Champenoise
e Metode Charmat o Granvas
e Metode Ancestral

Les capacitats admeses sén 75 o0 150 cl.

Article 3.1. Meétode Tradicional o Champenoise

Vi escumds procedent de vins qualificats que han tingut una segona fermentacié
natural en ampolla a partir de I'addicié de sucres i llevats.
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Article 3.2. Méetode Charmat o Granvas

Vi escumds procedent de vins qualificats que han tingut una segona fermentacié
natural en grans tancs a partir de I'addicié de sucres i llevats. Feta la segona
fermentacié en els grans tancs s’embotella.

Article 3.3. Métode ancestral
Viescumads que en el procés d’elaboraciéo només es fermenten sucres provinents

del propi raim i en cap cas s’afegeix sucre exogen al raim que s’ha fet servir per
a la elaboracio del vi base.

Article 4 - Participants

Poden participar tots els elaboradors de vins escumosos rosats d’arreu del mén que
estiguin donats d’alta sota qualsevol férmula empresarial admesa i disposin de les
garanties legals i sanitaries exigides en els seu pais d’origen.

Article 5 — Condicions d'admissié i modalitat d’inscripcio

Els vins escumosos rosats presentats han d’estar embotellats i disponibles en el mercat
o amb el compromis formal que hi siguin a partir que es facin publics els resultats del
concurs. Les etiquetes de comercialitzacido han de complir amb les disposicions legals i
reglamentacié que a tal efecte hi hagi en els seus paisos d’origen.

Per fer la inscripcid s’ha d’accedir a la pagina web dels BRIBA, anar a l'apartat
d’inscripcions i s'han d'omplir tots els camps de registre que es sol-liciten en el formulari
d’inscripcid.

Es descartaran les fitxes d'inscripcié que no vagin acompanyades del corresponent
justificant de pagament dels drets d'inscripcio.

L'empresa que inscriu els vins és totalment responsable de la veracitat de les dades
introduides en el formulari d'inscripcid.

Article 6 - Mostres

Per a poder concursar, els vins escumosos rosats han de procedir d'un lot homogeni.
Seran necessaries tres (3) ampolles per mostra, independentment de la seva capacitat.

Les ampolles han de portar I'etiqueta de comercialitzacid i complir amb els requisits
legals exigits en el seu pais d’origen sobre el tipus d’informacié que contingui.
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Article 7 — Cost de participacié i forma de pagament

Article 7.1 Cost de participacio:

e Cost per mostra: 30 € (36,30 € amb I'IVA inclos)

Article 8.2 - Forma de Pagament

La unica forma de pagament acceptada és mitjangant targeta de credit.

El pagament de la inscripcid s’ha de fer seguint els passos indicats en de la pagina
web del concurs. La inscripcié quedara completada un cop s'hagi fet el pagament
i I'organitzacié hagi rebut el comprovant.

e Les despeses bancaries, en cas que n'hi hagi, van a carrec del participant.

e Per cap motiu es reemborsaran les despeses d'inscripcid en cas de
cancel-lacié o d'error d'inscripcio.

Article 8 - Enviament de les mostres

Les mostres dels vins inscrits s'hauran d’enviar al lloc designat per I'organitzacid. El
participant triara el mitja que cregui més adient per fer arribar les mostres a
I'organitzacié dels BRIBA, les quals s’enviaran a ports pagats i per compte i risc del
participant. Es rebutjara qualsevol mostra enviada a ports deguts aixi com les mostres
gue no compleixen amb el present reglament. Un cop les mostres s’hagin rebut i inscrit
correctament passaran a ser de propietat de I'organitzacié del Concurs.

L'adreca on s'han de fer arribar les mostres és:

BARCELONA ROSE INTERNATIONAL BUBBLES AWARDS
Passeig de Gracia, 16 ler 3era.
08007 - Barcelona

Dies de lliurament: del 13 de desembre del 2021 al 31 de gener del 2022
Horaris de lliurament: de 10:00 h a 19:00 h

Persona de contacte: Sr. Ramon Roset

Teléfon de contacte: +34 666 579 122

Article 9 — Tast i qualificacio dels vins escumosos rosats

Els BRIBA s'organitzen sota el principi de I'anonimat absolut de les mostres i per
respectar aquest principi de total confidencialitat, els membres del Jurat de Tast no
podran identificar ni tenir cap coneixement previ del vi escumés, del seu preu,
caracteristiques técniques, puntuacions o recompenses obtingudes, llevat de les que la
organitzacié faciliti en les fitxes de tast.
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El Jurat de Tast es reunira en una sala especialment adaptada pel tast de vins amb totes
les infraestructures, equipaments i condicions necessaries per garantir un tast optim i
imparcial dels vins escumosos rosats.

Cada vi escumods rosat es tastara individualment pel Jurat de Tast, que no sera en cap
cas inferior a 5 membres, seguint una fitxa de tast que facilitara I'organitzacié seguint el
model proposat per I'Organitzacié Internacional del Vi (OIV).

L'apreciacid dels vins és descriptiva i inclou puntuacions sobre:

e Aspecte visual

e Aspecte olfactiu

e Impressid en boca

e Impressid general de qualitat

L'organitzacié vigilara i garantira el correcte funcionament del concurs durant la
preparacio de les mostres, I'organitzacié i la realitzacié del tast.

El desenvolupament dels BRIBA consistira en una sessié de tast on es degustaran i
gualificaran tots els vins escumosos rosats presentats en cadascuna de les categories.

Article 10 — Jurat de Tast

El Jurat de Tast estara composat per professionals del tast de vins de reconegut prestigi
i solvencia professional i, en particular, amb amplis coneixements i experiéncia de tast
de vins escumosos rosats.

Article 11 - Classificacio dels vins escumosos rosats

Les categories en qué es classifiquen els vins escumosos rosats sén:
e Vins escumosos rosats elaborats seguint el metode Tradicional o Champenoise
— T1. Vins escumosos rosats amb una crianca de fins a 15 mesos.
— T2.Vins escumosos rosats amb una crianca de més de 15 mesos i inferior
a 30 mesos.

— T3. Vins escumosos rosats amb una crianga superior als 30 mesos.
— T4. Champagnes rosats emparats per I’AOC Champagne

e Vins escumosos rosats elaborats seguint el metode Charmat o Granvas
— C1. Vins escumosos rosats

e Vins escumosos rosats elaborats seguint el métode Ancestral
— Al.Vins escumosos rosats
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Article 12 - Recompenses

El barem de recompenses adoptat és un sistema que funciona per apreciacié i que
permet la classificacié dels vins escumosos rosats que competeixen en funcié de les
seves qualitats intrinseques. Els BRIBA distingeix per cadascuna de les categories les
recompenses seglients:

e Gran Medalla d’Or al Millor Escumds Rosat
e Medallad’Or
e Maedalla de Plata

D’entre tots els vins escumosos rosats guardonats amb la Gran Medalla d’Or de totes
les categories, el que hagi obtingut més puntuacié s’escollira el Millor Vi Escumés Rosat
2022.

Segons el reglament de la OIV, es limita el nombre de recompenses a un 30% del total
de les mostres presentades al concurs. Els guardons s’atorgaran segons apreciacié del
Jurat de Tast en funcié de I'alt nivell de qualitat dels vins escumosos rosats presentats,
perd en cas que el jurat ho consideri oportu, es podran declarar deserts algun o alguns
dels guardons. Tanmateix si el Jurat de Tast ho considerés oportu es podrien declarar
dos guanyadors ex aequo d’algun o alguns dels guardons.

Els resultats es comunicaran als elaboradors i al public general en una gala de lliurament
de premis. Les comunicacions amb els elaboradors es faran a través de I'adrega de
correu electronic i/o del telefon facilitat en el formulari d’inscripcid als premis.

L'organitzacio posara a la venda les etiquetes adhesives de les medalles que estaran a
disposicid exclusiva dels cellers amb vins escumosos rosats guardonats. Es prohibeix I’ds
no autoritzat i la reproduccié del logotip, de les distincions o de qualsevol altre element
grafic i identificador dels BRIBA.

Els resultats del concurs es difondran de la manera més amplia possible a través dels
mitjans de comunicacio (xarxes socials, web, premsa especialitzada i generalista, etc.).

Article 13 - For¢a major i modificacio ‘

En cas que una causa de forca major o un esdeveniment ali¢ a la voluntat de
I'organitzacié impedeixi el correcte desenvolupament del concurs, la responsabilitat no
recaura en |'organitzacié dels BRIBA.

L'organitzacié es reserva el dret de cancel-lar el concurs, de modificar les dates
inicialment previstes, d'abreujar-lo, de perllongar-lo o de modificar les condicions o el
desenvolupament en cas de forca major (epidémia, incendi, inundacions, catastrofe
natural, vaga, acte terrorista, etc.), de qualsevol esdeveniment imprevist i alie a la seva
voluntat o de necessitat justificada.
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En aquests suposits, no es podra responsabilitzar I'empresa organitzadora ni demanar-
li cap compensacio.

Article 14 - Controls

L'organitzacié dels BRIBA es reserva el dret de:

e cancel-lar qualsevol inscripcié incompleta o erronia i eliminar les mostres que no
compleixin amb el reglament. Només I'organitzacié dels BRIBA sera competent
per a solucionar eventuals litigis.

e procedir a un control analitic, dut a terme per un laboratori d'analisis enologics
autoritzat, de les mostres premiades en cas que ho consideri necessari.

Article 15 - Participacié al concurs

La participacié al concurs implica I'acceptacié integra d'aquest reglament. No es
reemborsaran les despeses de participacié en el cas que les mostres, els documents
d'inscripcio i/o el pagament de les despeses arribin passada la data limit d'inscripcio al
concurs o s’hagi incomplert algun dels punts del present reglament.

Article 16 - Contacte i incidéncies

Les possibles incidencies que poguessin sorgir en el desenvolupament dels BRIBA i que
la seva resolucié no quedés recollida en el present reglament serien resoltes per
I'organitzacié.

Web oficial dels BRIBA: https://premisvinari.cat/barcelona-rose/
E-mail oficial dels BRIBA: vinari@vadevi.cat

Director dels BRIBA: Ramon Roset rroset@vadevi.cat |Tel. +34 666 57 91 22

L’actualitat del concurs es podra seguir a través de les xarxes socials:

Facebook: https://www.facebook.com/PremisVinari
Instagram: @PremisVinari

Twitter: @PremisVinari

Hashtag: #BCNRose23
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